
CATALOGO



Tradizione in movimento. Eccellenza per vocazione. In Prealpi, 
trasformiamo la cultura lattiero-casearia in un rito quotidiano 
di pura qualità. Tutto è iniziato nel 1922 con una passione 
familiare che si tramanda di generazione in generazione. Per 
oltre un secolo, i prodotti Prealpi hanno saputo conquistare la 
fiducia dei consumatori. Il segreto è uno solo: sono prodotti fatti 
con il cuore da un’unica famiglia, che fonde maestria artigianale 
e innovazione, credendo nel potere delle cose semplici e 

genuine.

Tradition in motion. Excellence by vocation. In Prealpi, we 
transform dairy culture into a daily ritual of pure quality. 
Everything started in 1922 with a family passion that passes 
on between generations. Over the course of a century Prealpi‘s 
products have been able to conquer the trust of consumers. The 
secret is one: these are products made with the heart from only 
one family, melting artisanal mastery and innovation, believing 

in the power of simple and genuine things. 

Chi siamo?

We are

Who we are?

Prealpi

Noi 
	 siamo Prealpi



Since 1922

In lovewith butter
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Burro Chiarificato
Clarified Butter

Lattina
Tin 250 g 180 gg

days Ø 100 x 55 12 3 kg 415 x 320
 x 57 150

Burro Chiarificato
Clarified Butter

Lattina
Tin 500 g 180 gg

days Ø 100 x 105 12 6 kg 415 x 320
x 110 84

Burro Chiarificato
Clarified Butter

Lattina
Tin 2 kg 180 gg

days Ø 155 x 150 6 12 kg 480 x 310
x 155          50

Burro Chiarificato
Clarified Butter

Pani
Block 10 kg 180 gg

days
270 x 330 x 

175 1 10 kg 270 x 330 
x 175 40

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:

NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3693 kJ / 
898 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 99,8 g Proteine/Proteins 0,0 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 66,9 g Sale/Salt 0,00 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g

Trasforma ogni piatto in un capolavoro gourmet: con un punto di fumo più alto, garantisce una conservazione perfetta e 
non schizza mai. Esalta i sapori dei tuoi piatti senza bruciare per performance da vero chef.

Transform every dish into a gourmet masterpiece: with an ultra-high smoke point, it guarantees perfect preservation and 
never splatters. It enhances the flavors of your dishes without burning, ensuring true chef-level performance.

BURRO ANIDRO
ANYDROUS MILK FAT

CHIARIFICATO
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3079 kJ / 
751 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 83 g Proteine/Proteins 0,5 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 55 g Sale/Salt 0,02 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Burro Zangola
Zangola Butter

Panetto
Block 250 g 90 gg

days
170 x 70 x 

27 12 3 kg 255 x 175
x 120 200

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1°~ +6° C.

 Per i veri intenditori, 100% solo burro di centrifuga, da sempre il migliore. Per chi vuole ottenere dolci di altissima qualità 
dalla piccola pasticceria ai grandi lievitati.

For true connoisseurs, 100% pure centrifuged butter, always the best. For those who want to make the highest quality desserts, from 
small pastries to large leavened products.

BURRO OTTENUTO DA PANNE DI CENTRIFUGA
BUTTER OBTAINED FROM CENTRIFUGE CREAM

ZANGOLA
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3079 kJ / 
751 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 83 g Proteine/Proteins 0,5 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 55 g Sale/Salt 0,01 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

Un classico intramontabile dal 1922. Il nostro burro è l’icona centenaria di una qualità e continuità che si tramanda 
immutata di generazione in generazione.

A timeless classic since 1922. Our butter is a century-old icon of quality and continuity that has been passed down 
unchanged from generation to generation.

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Burro Classico
Classic Butter

Panetto
Block 100 g 90 gg

days
100 × 49

× 22 20 2 kg 107 x 213
x 124 210

Burro Classico
Classic Butter

Panetto
Block 200 g 90 gg

days
105 × 60

× 35 16 3,2 kg 260 x 220
x 80 150

Burro Classico
Classic Butter

Rotolo
Roll 250 g 90 gg

days 150 x Ø 42 20 5 kg 170 x 240
x 190          120

Burro Classico
Classic Butter

Panetto
Block 500 g 90 gg

days
160 × 75

× 50 12 6 kg 230 x 177
x 225 100

Burro Classico
Classic Butter

Panetto
Block 1 kg 90 gg

days
170 × 90

× 70 6 6 kg 295 x 180
x 155 100

 BURRO PREALPI CLASSICO
CLASSIC PREALPI BUTTER

BURRO PREALPI
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3079 kJ / 
751 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 83 g Proteine/Proteins 0,5 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 55 g Sale/Salt 0,02 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Burro
Senza Lattosio
Lactose Free 

Butter

Panetto
Block 100 g 90 gg

days
100 × 49

× 22 20 2 kg 107 x 213
x 124 210

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

Adatto agli intolleranti al lattosio. Contenuto residuo di 
Lattosio < 0,01 g/100 g. Il prodotto contiene glucosio e 
galattosio per scissione del lattosio. 

Suitable for those intolerant to lactose. Residual lactose 
content <0.01 g/100 g. The product contains glucose 
and galactose due to the splitting of lactose. 

Via il lattosio ma non il gusto! Tutta la qualità di Prealpi meno il lattosio: gradito anche da chi in famiglia non ha problemi 
di intolleranza.

Lactose-free, but full of flavor! All the Prealpi quality you love, without lactose a choice the whole family will enjoy, even 
those without dietary restrictions.

BURRO SENZA LATTOSIO
LACTOSE FREE BUTTER

SENZA LATTOSIO
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3079 kJ / 
751 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 83 g Proteine/Proteins 0,5 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 55 g Sale/Salt 0,01 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Nuovo Prealpi Panetto
Block 100 g 90 gg

days
100 × 49

× 22 20 2 kg 107 x 213
x 124 210

Nuovo Prealpi Panetto
Block 200 g 90 gg

days
105 × 60

× 35 16 3,2 kg 260 x 220
x 80 150

Abbiamo unito la nostra tradizione casearia a una formula innovativa: meno colesterolo, zero lattosio e tutto il sapore di 
sempre. Perché scegliere tra leggerezza e bontà quando puoi avere entrambi?

The future of taste is light. We have combined our dairy tradition with an innovative formula: less cholesterol, zero lactose, 
and all the usual flavor. Why choose between lightness and taste when you can have both?

 BURRO A RIDOTTO CONTENUTO DI COLESTEROLO
LOW-CHOLESTEROL BUTTER

NUOVO PREALPI

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

Adatto agli intolleranti al lattosio. Contenuto residuo di 
Lattosio < 0,01 g/100 g. Il prodotto contiene glucosio e 
galattosio per scissione del lattosio. 

Suitable for those intolerant to lactose. Residual lactose 
content <0.01 g/100 g. The product contains glucose 
and galactose due to the splitting of lactose. 
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Metà Metà Panetto
Block 100 g 90 gg

days
100 × 49

× 22 20 2 kg 107 x 213
x 124 210

Metà Metà Rotolo
Roll 250 g 90 gg

days 150 x Ø 42 20 5 kg 170 x 240
x 190          120

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Burro, olio di palma, acqua, proteine 
del latte.  

INGREDIENTS: Butter, palm oil, water, milk protein. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3023 kJ / 
735 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,3 g

Grassi/Fats 81 g Proteine/Proteins 0,9 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 48 g Sale/Salt 0,01 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g

Un unione di sapori avvolgenti tra il nostro burro e la delicatezza di oli vegetali. Un mix d’autore 50% burro e 50% olio vegetale 
dove la qualità sposa la versatilità. Semplice, pratico e naturalmente irresistibile.

A blend of enveloping flavors, combining our butter with the delicacy of vegetable oils. A signature blend of 50% butter and 50% 
vegetable oil, where quality meets versatility. Simple, practical, and naturally irresistible.

MÉLANGE: METÁ BURRO E METÁ VEGETALE
MÉLANGE: HALF BUTTER AND HALF VEGETABLE OIL

METÁ METÁ
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3079 kJ / 
751 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 83 g Proteine/Proteins 0,5 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 55 g Sale/Salt 0,02 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Burro Biologico
Organic Butter

Panetto
Block 100 g 90 gg

days
100 × 49

× 22 20 2 kg 107 x 213
x 124 210

        

Nasce esclusivamente da latte da agricoltura biologica certificata. Un sapore autentico e inconfondibile. Per un’eccellenza 
che rispetta la terra riflessa anche nel suo pack compostabile.

Made exclusively from certified organic milk. An authentic and unmistakable flavor. For excellence that respects the earth, 
also reflected in its compostable packaging.

 BURRO DERIVANTE DA LATTE DI AGRICOLTURA BIOLOGICA
BUTTER DERIVING FROM ORGANIC MILK

BIOLOGICO 
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3079 kJ / 
751 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 83 g Proteine/Proteins 0,5 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 55 g Sale/Salt 0,02 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g * Valid for all except MetàMetà

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI:
Free: Adatto agli intolleranti al lattosio. Contenuto residuo 
di Lattosio < 0,01 g/100 g. Il prodotto contiene glucosio e 
galattosio per scissione del lattosio. 
MetàMetà: Burro, olio di palma, acqua, proteine del latte.

INGREDIENTS: 
Free: Suitable for those intolerant to lactose. Residual lactose 
content <0.01 g/100 g. The product contains glucose and 
galactose due to the splitting of lactose. 
MetàMetà: Butter, palm oil, water, milk protein.

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Burro Classico
Classic Butter

Panetto
Block 1 kg 90 gg

days
170 x 90

x 70 6 6 kg 295 x 180 x 
155 100

Burro
Senza Lattosio
Lactose Free 

Butter

Panetto
Block 1 kg 90 gg

days
170 x 90

x 70 6 6 kg 295 x 180 x 
155 100

Burro Zangola
Zangola Butter

Rotolo
Roll 1 kg 90 gg

days
170 x 90

x 70 6 6 kg 295 x 180 x 
155      100

Metà Metà 
Metà Metà

Panetto
Block 1 kg 90 gg

days
170 x 90

x 70 6 6 kg 295 x 180 x 
155 100

Tutte le specialità di Burro Prealpi in formato professionale: Classico, MetàMetà, Free e Zangola. Questi sono i prodotti 
ideali per professionisti, pasticcerie, laboratori, ristoranti e mense.

All the Prealpi Butter specialties in professional formats: Classic, MetàMetà, Free, and Zangola. These are the ideal products 
for professionals, pastry shops, laboratories, restaurants, and canteens.

GAMMA DI BURRI PER CHEF PROFESSIONISTI 
RANGE OF BUTTERS FOR PROFESSIONAL CHEFS

BURRO CHEF

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 3023 kJ / 
735 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,3 g

Grassi/Fats 81 g Proteine/Proteins 0,9 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 48 g Sale/Salt 0,01 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g * Valid for MetàMetà
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Pizzottella Filone
Block 250 g 60 gg

days
100 x 80

x 60 12 3 kg 255 x 290
x 75 120

Pizzottella Filone
Block 400 g 60 gg

days
140 x 100

x 60 12 4,8 kg 355 x 325
x 85 60

Pizzottella Filone
Block 1 kg 60 gg

days
230 x 80

x 80 6 6 kg 255 x 255
x 138         75

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, correttore di acidità 
(acido citrico), conservante (sorbato di potassio). 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, acidity regulator 
(citric acid), preservative (potassium sorbate). 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1006 kJ / 
242 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 18 g Proteine/Proteins 20 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 13 g Sale/Salt 0,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g

Una mozzarella fresca, gustosa e che non rilascia acqua durante la cottura.
Ideale per la pizza e tantissime ricette al forno.

A fresh, tasty mozzarella that doesn’t release water during cooking.
Ideal for pizza and a variety of baked recipes.

FORMAGGIO A PASTA FILATA
MOZZARELLA

PIZZOTTELLA
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Pizzottella
Leggera

Pizzottella Light

Filone
Block 250 g 60 gg

days
100 x 80

x 60 12 3 kg 255 x 290
x 75 120

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, conservante (sorbato 
di potassio). 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, preservative 
(potassium sorbate). 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 852 kJ / 
204 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,1 g

Grassi/Fats 12 g Proteine/Proteins 22 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 7,9 g Sale/Salt 1,20 g

Carboidrati/Carbohydrates 2,1 g

FORMAGGIO LEGGERO A PASTA FILATA
LOW FAT MOZZARELLA

Lo stesso gusto della Pizzottella classica ma con il 30% di grassi in meno!
Scoprila sulla pizza, ma anche in altre ricette filanti! 

The same flavor as classic Pizzottella, but with 30% less fat!
Try it on pizza, but also in other stringy recipes!

PIZZOTTELLA LIGHT
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Pizzottella
Senza Lattosio
Lactose Free 
Pizzottella

Filone
Block 250 g 60 gg

days
100 x 80

x 60 12 3 kg 255 x 290
x 75 120

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Latte delattosato, sale, caglio, correttore di 
acidità (acido citrico), conservante (sorbato di potassio). 
Adatto agli intolleranti al lattosio. Contenuto residuo di Lattosio 
< 0,01 g/100 g. Il prodotto contiene glucosio e galattosio per 
scissione del lattosio. 

INGREDIENTS: Delactosed milk, salt, rennet, acidity regulator 
(citric acid), preservative (potassium sorbate). Suitable for 
those intolerant to lactose. Residual lactose content <0.01 
g/100 g. The product contains glucose and galactose due to 
the splitting of lactose. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1088 kJ / 
261kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,6 g

Grassi/Fats 18 g Proteine/Proteins 21 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 12 g Sale/Salt 0,47 g

Carboidrati/Carbohydrates 3,8 g

Libertà in cucina, gusto senza compromessi. Ora puoi finalmente preparare una pi za da maestro, ricca e golosa, in 
totale serenità. Perché a tavola c’è sempre posto per tutti. 

Freedom in the kitchen, uncompromising flavor. Now you can finally make a masterfully crafted pizza, rich and delicious, 
with complete peace of mind. Because there’s always room for everyone at the diner.

FORMAGGIO A PASTA FILATA SENZA LATTOSIO
LACTOSE FREE MOZZARELLA

SENZA LATTOSIO
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Pizzottella Julienne un taglio ideale per cucinare i piatti più fantasiosi. Mille opzioni tutte da gustare! Dalla pizza alle 
lasagne, passando per le melanzane al forno. Anche in formato da 1 Kg.

Julienne Pizzottella is the ideal cut for the cooking the most imaginative dishes. A thousand options to enjoy!
From pizza to lasagna, including baked eggplant. Also available in 1 kg packs.

MOZZARELLA TAGLIATA IN FORMATO JULIENNE
MOZZARELLA CUT INTO JULIENNE FORMAT

PIZZOTTELLA FIORDILATTE

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: Max +4° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, correttore di acidità 
(acido citrico).

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, acidity regulator (citric 
acid).

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Pizzottella
Fiordilatte
Julienne

Busta
Pouch 250 g 40 gg

days
190 x 140 

x 15 8 2 kg 238 x 198
x 133 72

Pizzottella
Fiordilatte
Julienne

Busta
Pouch 1 kg 40 gg

days
300 x 180 

x 60 6 6 kg 335 x 235
x 206 40

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1232 kJ / 
296 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,6 g

Grassi/Fats 22 g Proteine/Proteins 24 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 15 g Sale/Salt 1,10 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,6 g
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Pizzottella A 
Dadini

Pizzottella
Cubes

Vaschetta
Tray 2,5 kg 40 gg

days
320 x 264 

x 90 2 5 kg 330 x 275
x 195 60

Pizzottella Taglio 
Julienne

Julienne Cut 
Pizzottella

Vaschetta
Tray 2,5 kg 40 gg

days
320 x 264 

x 90 2 5 kg 330 x 275
x 195 60

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1232 kJ / 
296 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,6 g

Grassi/Fats 22 g Proteine/Proteins 24 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 15 g Sale/Salt 1,1  g

Carboidrati/Carbohydrates 0,6 g

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: Max +4° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, correttore di acidità 
(acido citrico). 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, acidity regulator 
(citric acid). 

Pizzottella Prealpi arriva in cucina già pronta nei formati a dadini o a julienne. L’alleato segreto per chi cerca performance 
professionali e freschezza immediata, risparmiando tempo prezioso in cucina.

Pizzottella Prealpi arrives in the kitchen ready-made in cubes or julienne formats. The secret ally for those seeking 
professional performance and instant freshness, saving precious time in the kitchen.

MOZZARELLA FORMATO FOODSERVICE: DADINI O JULIENNE
MOZZARELLA FORMAT FOODSERVICE: CUBES OR JULIENNE

PIZZOTTELLA FOODSERVICE
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Mozzarella 
Fioridilatte

Filone
Block 400 g 40 gg

days
140 x 100

x 60 12 4,8 kg 355 x 325
x 85 60

Mozzarella 
Fioridilatte

Filone
Block 1kg 40 gg

days
230 x 80

x 80 6 6 kg 255 x 255
x 138 75

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: Max +4° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, correttore di acidità 
(acido citrico). 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, acidity regulator 
(citric acid). 

Bianca, fresca e senza conservanti: dal tocco saporito per una Caprese classica, alla vivacità di un’insalata di riso, porta 
in ogni piatto un gusto autentico e naturale che conquista al primo assaggio.

White, fresh, and preservative-free: from the savory touch of a classic Caprese to the liveliness of a rice salad, it brings an 
authentic, natural flavor to every dish that wins you over at first bite.

 MOZZARELLA FIORDILATTE SENZA CONSERVANTI
FIORDILATTE MOZZARELLA WITHOUT PRESERVATIVES

MOZZARELLA FIORDILATTE

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1006 kJ / 
242 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 18 g Proteine/Proteins 20 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 13 g Sale/Salt 0,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g * 400 g

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 986 kJ / 
237 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 17 g Proteine/Proteins 20 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 13 g Sale/Salt 0,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 1,0 g * 1 kg
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Pizza Più Filone
Block 250 g 60 gg

days
100 x 80

x 60 12 3 kg 255 x 290
x 75 120

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Formaggio, acqua, proteine del latte, 
burro, sale, sale di fusione E331, correttore di acidità 
E330, conservante E202. 

INGREDIENTS: Cheese, water, milk proteins, butter, 
salt, melting salt E331, acidity regulator E330,
preservative E202. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1015 kJ / 
243kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,6 g

Grassi/Fats 18 g Proteine/Proteins 19 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 12 g Sale/Salt 2,00 g

Carboidrati/Carbohydrates 1,3 g

La compagna ideale per dare un tocco filante e saporito alle tue pizze e a ogni tua creazione. Economica e pratica da 
usare, la soluzione intelligente per arricchire con semplicità i tuoi piatti migliori.

The ideal companion for adding a stringy and flavorful touch to your pizzas and all your other creations. Affordable and 
practical to use, the smart solution for easily enhancing your best dishes.

FORMAGGIO FUSO FILANTE
STRINGY PROCESSED CHEESE

PIZZA PIÙ
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TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Formaggio fuso 50% (formaggio, acqua, 
proteine del latte, burro, sale, sali di fusione: citrato di sodio, 
correttore di acidità: acido citrico), acqua, olio di palma, 
proteine del latte, sale. 

INGREDIENTS: Processed cheese 50% (cheese, water, milk 
protein, butter, salt, emulsifying salts: sodium citrate, acidity 
corrector: citric acid), water, palm oil, milk protein, salt. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1171 kJ / 
281kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 22 g Proteine/Proteins 20 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 11,7 g Sale/Salt 1,40 g

Carboidrati/Carbohydrates 1,0 g

Abbiamo creato un formato ancora più conveniente e versatile.
Massima stabilità in cottura e un prezzo competitivo.

We’ve created an even more convenient and versatile format.
Maximum cooking stability and a competitive price.

SPECIALITÀ ALIMENTARE CON FORMAGGIO FUSO E GRASSI VEGETALI
DAIRY PREPARATION WITH PROCESSED CHEESE AND VEGETABLE FATS

MADE IN PIZZA

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Made in Pizza Clippata
Tube 2 kg 60 gg

days Ø 100 x 295 4 8 kg 415 x 295
x 100 50
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TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Formaggio, acqua, proteine del latte, 
burro, sale, sali di fusione (citrato di sodio), correttore 
di acidità (acido citrico). 

INGREDIENTS: Cheese, water, milk protein, butter, 
salt, emulsifying salt (sodium citrate), acidity regulator 
(citric acid). 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1055 kJ / 
254 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,5 g

Grassi/Fats 18 g Proteine/Proteins 21g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 13 g Sale/Salt 1,10 g

Carboidrati/Carbohydrates 1,9 g

FORMAGGIO FUSO FILANTE
STRINGY PROCESSED CHEESE

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Pizzottella Chef Clippata
Tube 2 kg 60 gg

days Ø 100 x 295 4 8 kg 415 x 295
x 100 50

Dalla competenza della linea Pizzottella e Chef nasce un formaggio dalla filatura impeccabile e costante, studiato per 
offrire ai professionisti della cucina un alleato comodo e conveniente.

From the expertise of the Pizzottella e Chef line comes a cheese with impeccable and constant stretching, designed to offer 
culinary professionals a convenient and affordable ally.

PIZZOTTELLA CHEF
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Dinki (12 pz) Scatoletta
Box 140 g 180 gg

days 20 x Ø 110 12 1,68 kg 230 x 120
x 128 210

Dinki (48 pz) Scatoletta
Box 140 g 180 gg

days 20 x Ø 110 48 6,72 kg 345 x 230
x 170 70

Dinki Scatoletta
Box 200 g 180 gg

days 24 x Ø 110 42 8,4 kg 340 x 230
x 190 70

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE:

Tenere al fresco e 
all’asciutto.

Keep cool and dry.

INGREDIENTI: Formaggio, acqua, siero di latte in polvere, 
burro, proteine del latte, sali di fusione E331, correttore di 
acidità E330, stabilizzante E407. 

INGREDIENTS: Cheese, water, whey powder, butter, milk 
proteins, emulsifying salt E331, acidity regulator E330, 
stabilizer E407. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 986 kJ / 
237 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 7,1 g

Grassi/Fats 17 g Proteine/Proteins 11 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 12 g Sale/Salt 2,3 g

Carboidrati/Carbohydrates 10 g Calcio/Calcium 403 mg

Da oltre cinquant’anni, il gusto che unisce le generazioni. Morbido, dolce e irresistibilmente cremoso, una bontà
autentica e sicura: senza glutine, senza conservanti e polifosfati aggiunti.

For over fifty years, the taste that has united generations. Soft, sweet, and irresistibly creamy, authentic and safe
goodness: gluten-free, with no added preservatives or polyphosphates.

TRIANGOLINI DI FORMAGGIO FUSO
TRIANGLES OF PROCESSED CHEESE

DINKI CLASSICO
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Dinki Swiss Scatoletta
Box 140 g 180 gg

days 20 x Ø 110 12 1,68 kg 230 x 120
x 128 210

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE:

Tenere al fresco e 
all’asciutto.

Keep cool and dry.

INGREDIENTI: Emmentaler svizzero AOP, siero di latte in 
polvere, acqua, formaggio, burro, sali di fusione E331, 
correttore di acidità E330. 

INGREDIENTS: Swiss AOP Emmentaler, whey powder, 
water, cheese, butter, emulsifying salt E331, acidity regula-
tor E330. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1040 kJ / 
250 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 7,0 g

Grassi/Fats 18 g Proteine/Proteins 12 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 13 g Sale/Salt 2,0 g

Carboidrati/Carbohydrates 10 g Calcio/Calcium 373 mg

È il perfetto equilibrio tra la morbidezza storica di Dinki e la personalità dell’Emmentaler Switzerland AOP.
Con il 25% di vero formaggio svizzero, ogni assaggio regala un gusto stuzzicante e profondo.

It’s the perfect balance between the traditional softness of Dinki and the personality of Emmentaler Switzerland AOP.
With 25% real Swiss cheese, every bite delivers a tantalizing and profound flavor.

TRIANGOLINI DI FORMAGGIO FUSO CON EMMENTALER SVIZZERO AOP
TRIANGLES OF PROCESSED CHEESE WITH SWISS EMMENTALER AOP

DINKI SWISS
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DINKI FREE

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Dinki Free Scatoletta
Box 140 g 180 gg

days 20 x Ø 110 12 1,68 kg 230 x 120
x 128 210

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE:

Tenere al fresco e 
all’asciutto.

Keep cool and dry.

INGREDIENTI: Formaggio, acqua, burro, proteine del latte, sali di 
fusione E331, correttore di acidità E330. Adatto agli intolleranti al 
lattosio. Contenuto residuo di Lattosio < 0,01 g/100 g. Il prodotto 
contiene glucosio e galattosio per scissione del lattosio. 

INGREDIENTS: Cheese, water, butter, milk proteins, emulsifying salt 
E331, acidity regulator E330. Suitable for those intolerant to lactose. 
Residual lactose content <0.01 g/100 g. The product contains glucose 
and galactose due to the splitting of lactose.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 901 kJ / 
217 kcal

di cui zuccheri
of which sugars <0,5 g

Grassi/Fats 17 g Proteine/Proteins 15 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 11 g Sale/Salt 1,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 1,0 g Calcio/Calcium 487 mg

Tutto il gusto del Dinki in una formula facilmente digeribile. Pensato per chi è intollerante al lattosio, Dinki Free garantisce 
la stessa cremosità irresistibile in un formato leggero e adatto a tutti.

All the flavor of Dinki in an easily digestible formula. Designed for those with lactose intolerance, Dinki Free guarantees the 
same irresistible creaminess in a light format suitable for everyone.

TRIANGOLINI DI FORMAGGIO FUSO SENZA LATTOSIO
LACTOSE-FREE TRIANGLES OF PROCESSED CHEESE
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DINKI PROTEIN

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Dinki Pro Scatoletta
Box 140 g 180 gg

days 20 x Ø 110 12 1,68 kg 230 x 120
x 128 210

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 703kJ / 
167 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 4,6 g

Grassi/Fats 7,0 g Proteine/Proteins 16 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 4,5 g Sale/Salt 1,6 g

Carboidrati/Carbohydrates 10 g Calcio/Calcium 450 mg

Con il 50% di grassi in meno rispetto alla media delle categorie corrispondenti e con 22 g di proteine per confezione, Dinki 
Pro è una fonte di proteine in più con il gusto prelibato di sempre.

With 50% less fat than the average of the corresponding categories and with 22 g of protein per pack, Dinki Pro is an extra 
source of protein with the delicious taste as always.

TRIANGOLINI DI FORMAGGIO FUSO LEGGERO AD ALTO CONTENUTO DI PROTEINE 
LOW-FAT TRIANGLES OF PROCESSED CHEESE WITH HIGH PROTEIN CONTENT

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE:

Tenere al fresco e 
all’asciutto.

Keep cool and dry.

INGREDIENTI: Formaggio, acqua, siero di latte 
concentrato, proteine del latte, sali di fusione E331, 
correttore di acidità E330. 

INGREDIENTS: Cheese, water, concentrated whey, 
milk proteins, emulsifying salt E331, acidity regulator 
E330. 
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DINKI FOGLIETTE

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: Max +6° C.

INGREDIENTI: Formaggio, siero di latte concentrato, acqua, 
proteine del latte, burro, siero di latte in polvere, sale di 
fusione (citrato di sodio), sale, regolatore di acidità (acido 
citrico). 

INGREDIENTS: Cheese, concentreted whey, water, milk 
proteins, butter, whey powder, emulsifying salt (sodium 
citrate), salt, acidity regulator (citric acid). 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 929 kJ / 
223 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 6,5 g

Grassi/Fats 14 g Proteine/Proteins 16 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 9,8 g Sale/Salt 2,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 8,2 g

Il tocco finale per rendere ogni tuo spuntino irresistibile. Fettine di formaggio fuso dalla filatura perfetta, ideali per avvolgere 
di sapore toast, panini e hamburger.

The finishing touch to make every snack irresistible. Slices of perfectly melted cheese, ideal for flavorful wraps on toast, 
sandwiches, and burgers.

FORMAGGIO FUSO A FETTE
PROCESSED CHEESE SLICES

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Fogliette Dinki Fettine
Slices

100 g
(4 slices)

180 gg
days

110 x 90
x14 36 3,6 kg 195 x 270

x 125 160

Fogliette Dinki Fettine
Slices

200 g
(8 slices)

180 gg
days

100 x 100 
x 35 18 3,6 kg 290 x 190

x 125 160

Fogliette Dinki Fettine
Slices

400 g
(16 slices)

180 gg
days

85 x 85
x 50 12 4,8 kg 300 x 195

x 130 160

Fogliette Dinki Fettine
Slices

1 kg
(60 slices)

180 gg
days

200 x 100
x 60 8 8 kg 390 x 200

x 170 72
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Quick Classico
Classic Quick

Vaschetta
Tray 50 g 133 gg

days 21 x 53 x 75 36 1,8 kg 258 x 244
x 67 234

Quick Classico
Classic Quick

Vaschetta
Tray 100 g 133 gg

days
125 x 95

x 30 12 1,2 kg 181 x 262
x 101 165

Quick Dual Pack Vaschetta
Tray

100 g
(50 g x 2 )

133 gg
days

143 x 102
x 30 16 1,6 kg 293 x 195

x 120         100

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +0° ~ +4° C.

INGREDIENTI: Latte pastorizzato, panna, sale,
fermenti lattici. 

INGREDIENTS: Pasturized milk, cream, salt,
lactic acid culture. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy  779 kJ / 
188 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 3,0 g

Grassi/Fats 16 g Proteine/Proteins 8,0 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 10 g Sale/Salt 0,80 g

Carboidrati/Carbohydrates 3,0 g

Scopri la freschezza autentica di Quick, lo spalmabile bianco e cremoso dal carattere unico. Una ricetta pura, fatta solo 
di ingredienti naturali. Il protagonista perfetto per ogni spuntino, racchiuso in una pratica vaschetta pronta da gustare!

Discover the authentic freshness of Quick, the creamy white spread with a unique character. A pure recipe, made only with 
natural ingredients. The perfect addition to any snack, packaged in a convenient, ready-to-eat tray!

FORMAGGIO FRESCO SPALMABILE
FRESH SPREADABLE CHEESE

QUICK CLASSICO
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QUICK SENZA LATTOSIO

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Quick Senza 
Lattosio

Lactose-Free 
Quick

Vaschetta
Tray 100 g 133 gg

days
125 x 95

x 30 12 1,2 kg 181 x 262
x 101 165

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +0° ~ +4° C.

INGREDIENTI: Latte pastorizzato, panna, sale, fermenti lattici. 
Adatto agli intolleranti al lattosio. Contenuto residuo di Lattosio 
< 0,01 g/100 g. Il prodotto contiene glucosio e galattosio per 
scissione del lattosio. 

INGREDIENTS: Pasturized milk, cream, salt, lactic acid culture. 
Suitable for those intolerant to lactose. Residual lactose content 
<0.01 g/100 g. The product contains glucose and galactose 
due to the splitting of lactose. 

Bianco, cremoso e fatto solo con ingredienti naturali, ovviamente senza lattosio. È lo spalmabile ideale per chi cerca la 
massima digeribilità senza rinunciare a quella nota lievemente acidula che lo rende unico.

White, creamy, and made with only natural ingredients, lactose-free of course. It’s the ideal spread for those seeking 
maximum digestibility without sacrificing that slightly tart note that makes it unique.

FORMAGGIO FRESCO SPALMABILE SENZA LATTOSIO
LACTOSE-FREE FRESH SPREADABLE CHEESE

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy  779 kJ / 
188 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 3,0 g

Grassi/Fats 16 g Proteine/Proteins 8,0 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 10 g Sale/Salt 0,80 g

Carboidrati/Carbohydrates 3,0 g
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Quick Chef Vaschetta
Tray 1,7 kg 90 gg

days
145 x 145

x 100 4 6,8 kg 375 x195
x 240 44

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: Max +4° C.

INGREDIENTI: Latte, crema di latte, sale, stabilizzanti:
farina di semi di carrube, alginato di sodio, carragenina. 

INGREDIENTS: Milk, cream, salt, stabilizers: locust bean 
gum, sodium alginate, carrageenan. 

La freschezza che sposa la convenienza del grande formato. Progettato per i professionisti della ristorazione, questo 
spalmabile bianco e vellutato offre una lavorabilità imbattibile.

Freshness combined with the convenience of a large format. Designed for foodservice professionals, this velvety white 
spread offers unbeatable workability.

FORMAGGIO FRESCO SPALMABILE
FRESH SPREADABLE CHEESE

QUICK CHEF

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy  916 kJ / 
222 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 2,9 g

Grassi/Fats 21 g Proteine/Proteins 5,3 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 14 g Sale/Salt 0,60 g

Carboidrati/Carbohydrates 2,9 g
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Filatino Rotolo
Roll 300 g 90 gg

days 180 x Ø 40 16 4,8 kg 330 x 190
x 130 168

Filatino Rotolo
Roll 1kg 90 gg

days 200 x Ø 70 8 8 kg 420 x 350
x 115 72

Filatino Rotolo
Roll 2,7 kg ~ 90 gg

days 320 x Ø 100 2 5,4 kg ~ 320 x 245
x 125         60

Filatino Rotolo
Roll 5 kg ~ 90 gg

days 490 x Ø 120 2 10 kg ~ 490 x 250
x 121 70

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +6° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, fermenti lattici.
300 g e 1 kg rivestimento: cera non edibile. 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, lactic acid culture. 
300 g e 1 kg coating: non-edible wax. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1347 kJ / 
324 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,6 g

Grassi/Fats 24 g Proteine/Proteins 24 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 16 g Sale/Salt 1,5 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,6 g

Il piacere naturale della pasta filata dolce. Morbido e delicato, per chi cerca un formaggio che sappia filare con gusto. 
Porta in tavola la tradizione filante che mette d’accordo tutta la famiglia.

The natural pleasure of sweet stretched curd. Soft and delicate, for those seeking a cheese that stretches with gusto.
Bring the traditional stretched curd to the table, a treat for the whole family.

 FORMAGGIO A PASTA FILATA
SPUN PASTE CHEESE

FILATINO
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FILATINO FUMÈ

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Filatino Rotolo
Roll 5 kg ~ 90 gg

days 450 x Ø 100 2 10 kg ~ 475 x 250
x 130 70

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +4° ~ +8° C.

INGREDIENTI: Latte vaccino, sale, fermenti lattici vivi, 
caglio microbico. Fumo naturale legno di faggio.

INGREDIENTS: Cow’s milk, salt, live lactic acid bacteria, 
microbial rennet. Natural beechwood smoke.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1419 kJ / 
342 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,7 g

Grassi/Fats 27 g Proteine/Proteins 24 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 18 g Sale/Salt 1,8 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,7 g

La variante affumicata del filatino classico, caratterizzata da un gusto più deciso e avvolgente, ottenuto grazie all’affumicatura 
con legno naturale di faggio. Perfetta per aggiungere un tocco distintivo e ricco di carattere alle tue ricette.

The smoked version of the classic filatino, characterized by a bolder, more enveloping flavor, achieved by smoking it with 
natural beech wood. Perfect for adding a distinctive, characterful touch to your recipes.

 FORMAGGIO AFFUMICATO A PASTA FILATA
SMOKED SPUN PASTE CHEESE
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1325 kJ / 
319 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,8 g

Grassi/Fats 25 g Proteine/Proteins 25 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 16 g Sale/Salt 1,3 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,8 g

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Filatino Julienne Busta
Pouch 200 g 60 gg

days
190 x 140 

x 15 8 1,6 kg 238 x 198
x 133 72

Il tuo segreto in cucina per ricette veloci e irresistibili. Il classico sapore dolce e naturale del Filatino incontra la comodità di 
un formato già tagliato e pronto all’uso. Risparmia tempo prezioso senza rinunciare a una filatura perfetta!

Your kitchen secret for quick and irresistible recipes. The classic sweet and natural flavor of Filatino meets the convenience 
of a pre-cut, ready-to-use format. Save precious time without sacrificing perfect stretching!

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: Max +4° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, fermenti lattici. 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, lactic acid culture. 

FILATINO JULIENNE
FORMAGGIO A PASTA FILATA TAGLIATA IN FORMATO JULIENNE

SPUN PASTE CHEESE CUT INTO JULIENNE FORMAT
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Tramezzine 
Filatino

Vaschetta
Tray 100 g 60 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Tramezzine
Groviera

Vaschetta
Tray 100 g 60 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Tramezzine
Mozzarella

Vaschetta
Tray 100 g 40 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Tramezzine
Mozzarella 

Senza Lattosio

Vaschetta
Tray 100 g 40 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Tramezzine
Cheddar

Vaschetta
Tray 100 g 60 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Tramezzine
Asiago

Vaschetta
Tray 100 g 60 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Tramezzine
Gouda

Vaschetta
Tray 100 g 60 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Tramezzine
Edam

Vaschetta
Tray 100 g 60 gg

days
135 x 200

x 20 14 1,4 kg 293 x 195
x 120 100

Sottili fette di puro gusto, buone e versatili, scegli quelle che ti piacciono di più e  trasforma ogni panino, toast o tramezzino 
in un capolavoro di sapore.

Thin slices of pure flavor, delicious and versatile, choose the ones you like best and transform every sandwich, toast or 
tramezzino into a masterpiece of flavor.

FORMAGGI MISTI A FETTE
MIXED CHEESE SLICES

TRAMEZZINE

TEMPERATURA DI 
CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE:

+1° ~ +4° C.
Le informazioni nutrizionali e gli ingredienti 
dei singoli prodotti sono consultabili sul pack 
e nei canali ufficiali del brand.

Nutritional information and ingredients for 
individual products can be found on the 
packaging and on the brand’s official channels.
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1654 kJ / 
398 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 29 g Proteine/Proteins 33 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 18 g Sale/Salt 1,50 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g

Tutta l’eccellenza del Grana Padano DOP, garantita al 100%. In porzioni o finemente grattugiato. Scegli l’autenticità di un 
unico, grande ingrediente.

All the excellence of Grana Padano DOP, 100% guaranteed. In portions or finely grated. Choose the authenticity of a 
single, great ingredient.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +2° ~ +8° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, conservante:
lisozima (da uovo). Confezionato in atmosfera
protettiva. 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, preservative:
lysozyme (from egg). Protective atmosphere
packaging. 

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Gran
Formaggio 

Prealpi

Busta
Pouch 80 g 120 gg

days
180 x 140 

x 15 20 1,6 kg 350 x 136
x 184 200

Grana Padano Porzioni
Portions 330 g ~ 180 gg

days
210 X 35

X 105 16 4,8 kg ~ 335 X 285
X 100 60

Grana Padano 
1/8

Panetto
Block 4 kg ~ 180 gg

days
200 X 340

X 110 2 8 kg ~ 465 X 240
X 143      100

GRAN FORMAGGIO
GRANA PADANO DOP GRATTUGIATO

GRANA PADANO DOP GRATED
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Groviera porzioni
peso fisso

Groviera portions
fixed weight

Fetta
Slice 250 g 90 gg

days
180 x 70

x 25 14 3,5 kg 293 x 195
x 120 96

Groviera porzioni
peso variabile

Groviera portions
variable weight

Fetta
Slice 250 g ~ 90 gg

days
190 x 80

x 30 14 3,6 kg ~ 293 x 195
x 120 84

Groviera Tranci
Block 2,5 kg ~ 120 gg

days
240 x 100

x 100 6 15 kg ~ 455 x 400
x 120      40

Groviera Tranci
Block 3,5 kg ~ 120 gg

days
380 x 100

x 100 5 17 kg ~ 455 x 400
x 120 40

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +2° ~ +4° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio. Confezionato in 
atmosfera protettiva. 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet. Packaged in a 
protective atmosphere.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1583 kJ / 
386 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 30 g Proteine/Proteins 29 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 16 g Sale/Salt 0,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g

L’eccellenza casearia in un intramontabile classico. Dalla consistenza vellutata alle iconiche occhiature promessa di una 
maturazione impeccabile ogni fetta svela un gusto dolce con raffinate note di nocciola.

Dairy excellence in a timeless classic. From the velvety texture to the iconic holes, a promise of impeccable maturation, each 
slice reveals a sweet flavor with refined hazelnut notes.

 FORMAGGIO EMMENTAL DA TAVOLA
EMMENTAL TABLE CHEESE

GROVIERA
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Emmentaler Fetta
Slice 300 g ~ 90 gg

days
230 x 100 

x 30 20 6 kg ~ 330 x 235
x 160 50

Emmentaler 
extra

Tranci
Block 8 kg ~ 120 gg

days
410 x 220

x 110 2 16 kg ~ 410 x 455
x 120 40

Emmentaler 1 
crosta

Emmentaler 1 
crust

Tranci
Block 3,5 kg ~ 120 gg

days
360 x 110

x 130 4 14 kg ~ 400 x 455
x 120         40

Emmentaler 2 
croste

Emmentaler 2 
crust

Tranci
Block 7,5 kg ~ 120 gg

days
370 x 220

x 110 2 15 kg ~ 400 x 455
x 120 40

Emmentaler Spicchi
Wedges 8 kg ~ 120 gg

days
260 x 225

x 235 2 16 kg ~ 260 x 450
x 240 18

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +4° ~ +8° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, fermenti lattici. 
Confezionato in atmosfera protettiva. 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet, lactic acid culture. 
Packaged in a protective atmosphere. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1650 kJ / 
395 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 31 g Proteine/Proteins 29 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 20 g Sale/Salt 0,40 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g

Il formaggio svizzero famoso in tutto il mondo per la sua bontà creato con passione e tradizione nelle pittoresche colline 
dell’Emmental. 

The Swiss cheese famous throughout the world for its goodness, created with passion and tradition in the picturesque hills 
of Emmental.

EMMENTALER SVIZZERO AOP
SWISS EMMENTALER AOP

EMMENTALER
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Prealpinella Fetta
Slice 330 g ~ 90 gg

days
160 x 90

x 30 12 3,95 kg ~ 350 x 280
x 185 100

Prealpinella cyro Spicchi
Wedges 3 kg ~ 120 gg

days
390 x 224

x 195 4 12 kg ~ 400 x 235
x 210 60

Prealpinella Forma
Cheese wheel 10 kg ~ 126 gg

days 90 x Ø 350 1 10 kg ~ / /

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +4° ~ +8° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio, fermenti lattici, conservante 
E251 (residuo). Involucro di superficie: Plasticoat colorato. 
Conservante in crosta E235. Crosta non edibile.Confezionato 
in atmosfera protettiva. 

Ingredients: Milk, salt, rennet, lactic acid culture, preservative 
E251 (residue). Coating: Colored plasticoat. Preservative 
on crust E235. Non-edible rind. Protective atmosphere 
packaging. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1464 kJ / 
353 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 29 g Proteine/Proteins 23 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 18 g Sale/Salt 2,00 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g

Questo Fontal da tavola si distingue per la sua dolcezza equilibrata e un profilo aromatico che non passa inosservato. 
Perfetta da gustare in purezza o come ingrediente segreto per dare morbidezza alle tue ricette.

This Fontal table cheese stands out for its balanced sweetness and a distinctive aromatic profile. Perfect enjoyed on its own 
or as a secret ingredient to add smoothness to your recipes.

FORMAGGIO FONTAL DA TAVOLA
FONTAL TABLE CHEESE

PREALPINELLA
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Asiago Fetta
Slice 350 g ~ 90 gg

days
200 x 120 

x 30 10 3,5 kg ~ 290 x 200
x 120 100

Asiago cryo Trancio
Block 3,5 kg ~ 90 gg

days
130 x 250

x 250 4 14 kg ~ 385 x 385
x 165 25

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +4° ~ +8° C.

INGREDIENTI: Latte, sale, caglio. Confezionato in 
atmosfera protettiva. 

INGREDIENTS: Milk, salt, rennet. Packaged in a 
protective atmosphere. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1527 kJ / 
368 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,2 g

Grassi/Fats 30 g Proteine/Proteins 24 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 21 g Sale/Salt 1,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,5 g

Tutto il sapore dell’Altopiano di Asiago in un formaggio giovane e delicato, stagionato per almeno 20 giorni. Perfetto da 
gustare da solo o per arricchire con dolcezza i tuoi piatti preferiti.

All the flavor of the Asiago Plateau in a young and delicate cheese, aged for at least 20 days. Perfect on its own or as a 
sweet addition to your favorite dishes.

FORMAGGIO ASIAGO DOP
ASIAGO DOP CHEESE

ASIAGO
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FORMAGGIO A PASTA FILATA
SPUN PASTE CHEESE

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1000 kJ / 
240 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 16 g Proteine/Proteins 22 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 11 g Sale/Salt 1,90 g

Carboidrati/Carbohydrates 1,6 g

Piccole, pratiche e irresistibili, sono le protagoniste ideali per i tuoi aperitivi e spuntini creativi. Scegli la tua preferita tra la 
dolcezza della versione bianca, l’aroma deciso della fumé o la leggerezza della senza lattosio.

Small, practical, and irresistible, they’re the perfect addition to your creative aperitifs and snacks. Choose your favorite: the 
sweetness of the white version, the bold aroma of the smoked version, or the lightness of the lactose-free version.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +1° ~ +8° C.

INGREDIENTI: Bianca e Affumicata: Latte pastorizzato, sale, 
caglio, correttore di acidità (acido citrico).
Senza lattosio affumicata: Latte, sale, caglio. Lattosio inferiore 
a 0,1 g per 100 g di prodotto. Il prodotto contiene glucosio e 
galattosio in conseguenza della scissione del lattosio.

INGREDIENTS: White and Smoked: Pasteurized milk, salt, 
rennet, acidity regulator (citric acid).
Lactose-free smoked: Milk, salt, rennet. Lactose less than 0,1 
g per 100 g of product. The product contains glucose and 
galactose due to the breakdown of lactose.

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces Per 
Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni Per 
Pallet 

Cartons 
Per Pallet

Scamorzella 
bianca

Scamorzella white

Termoformata
Wrapped 200 g 45 gg

days 116 x 50 10 2 kg 200 x 400
x 85 192

Scamorzella 
affumicata

Scamorzella 
smoked

Termoformata
Wrapped 200 g 45 gg

days 116 x 50 10 2 kg 200 x 400
x 85 192

Scamorzella 
affumicata senza 

lattosio 
Scamorzella
lactose-free 

smoked

Termoformata
Wrapped 200 g 45 gg

days 116 x 50 10 2 kg 200 x 400
x 85 192

SCAMORZELLE
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Incredibilmente morbido, equilibrato e persistente. Che sia spalmato su un crostino dorato o protagonista di una ricetta 
gourmet, la sua qualità superiore eleva ogni momento conviviale in un’esperienza memorabile. 

Incredibly smooth, balanced, and persistent. Whether spread on a golden crostini or the star of a gourmet recipe, its 
superior quality elevates every convivial moment into a memorable experience.

GORGONZOLA DOP
GORGONZOLA DOP

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces Per 
Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni Per 
Pallet 

Cartons 
Per Pallet

Gorgonzola 
porzioni

Gorgonzola 
portions

Vaschetta
Tray 200 g 50 gg

days
194 x 114

x 40 15 3 kg 355 x 210
x 140 100

Gorgonzola 1/8 Vaschetta
Tray 1,5 kg ~ 60 gg

days
385 x 385

x 110 4 6 kg ~ 385 x 385
x 120 50

Gorgonzola 1/4 Vaschetta
Tray 3 kg ~ 60 gg

days
320 x 320

x 90 2 6 kg ~ 320 x 320
x 90   60

Gorgonzola 
mascarpone

Vaschetta
Tray 1,4 kg ~ 30 gg

days
300 x 110

x 100 2 2,8 kg ~ 360 x 290
x 130 60

Gorgonzola
mascarpone 

Porzioni
Gorgonzola
mascarpone 

Portions

Vaschetta
Tray 200 g ~ 30 gg

days
114 x 114

x 40 12 2,4 kg 280 x 280
x 100 100

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1599 kJ / 
387 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 1,5 g

Grassi/Fats 37 g Proteine/Proteins 12 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 25 g Sale/Salt 0,70 g

Carboidrati/Carbohydrates 1,5 g * Valid for Gorgonzola Mascarpone

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: +2° ~ +6° C. INGREDIENTI: Tutti: Latte, sale, 

caglio. INGREDIENTS: All: Milk, salt, rennet. 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1322 kJ / 
319 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,0 g

Grassi/Fats 27 g Proteine/Proteins 19 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 16 g Sale/Salt 1,50 g

Carboidrati/Carbohydrates 0,0 g * Valid for Gorgonzola
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni 
Per Pallet 
Cartons 
Per Pallet

Ricotta Olesina Vaschetta
Tray 300 g 15 gg

days 90 x Ø 115 6 1,8 kg ~ 180 x 300
x 195 48

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: MAX +4° C.

INGREDIENTI: Siero di latte di Bufala, sale.

INGREDIENTS: Buffalo milk whey, salt.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 619 kJ / 
148 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 0,4 g

Grassi/Fats 8,1 g Proteine/Proteins 11 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 4,8 g Sale/Salt 0,40 g

Carboidrati/Carbohydrates 7,8 g

Dalle terre piemontesi, un’eccellenza di rara freschezza. Prodotta esclusivamente con 100% latte di bufala piemontese e 
un pizzico di sale, incanta per la sua consistenza soffice e il suo sapore pieno.

From the Piedmont region, a rare, fresh delicacy. Made exclusively with 100% Piedmont buffalo milk and a pinch of salt, it 
enchants with its soft texture and full-bodied flavor.

 RICOTTA DI BUFALA
BUFFALO RICOTTA

RICOTTA OLESINA
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 FORMAGGIO A PASTA FILATA FRESCA DI LATTE CRUDO DI BUFALA
RAW MILK BUFFALO MOZZARELLA

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G:
NUTRITIONAL VALUES 100 G:

Energia/Energy 1116 kJ / 
268 kcal

di cui zuccheri
of which sugars 1,9 g

Grassi/Fats 17 g Proteine/Proteins 23 g

di cui acidi grassi saturi
of which saturated fatty acids 8,3 g Sale/Salt 0,42 g

Carboidrati/Carbohydrates 5,7 g

Un’eccellenza artigianale creata esclusivamente con 100% latte crudo di bufala, per preservare intatti tutti i profumi e la 
ricchezza del territorio piemontese. Freschissima, saporita e dalla consistenza inconfondibile.

An artisanal excellence created exclusively with 100% raw buffalo milk, to preserve all the aromas and richness of the 
Piedmont region intact. Extremely fresh, flavorful, and with an unmistakable texture.

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE:
STORAGE TEMPERATURE: MAX +4° C.

INGREDIENTI: Latte crudo di Bufala, caglio, sale. 
Confezionato in liquido di governo.

INGREDIENTS: Raw buffalo milk, rennet, salt. Packaged 
in preserving liquid.

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces Per 
Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Cartoni Per 
Pallet 

Cartons 
Per Pallet

Mozzarella
Olesina

Sacchetto
Pouch 250 g 15 gg

days
230 x 120

x 60 12 3 kg 380 x 270
x 190 45

Mozzarella
Olesina

Sacchetto
Pouch 125 g x 2 15 gg

days
230 x 120

x 60 12 3 kg 380 x 270
x 190 45

Olesina Bocconcini
Olesina mini balls

Sacchetto
Pouch 250 g 15 gg

days
230 x 120

x 60 12 3 kg 380 x 270
x 190 45

Olesina treccia
Olesina braid

Sacchetto
Pouch 250 g 15 gg

days / 1 2 kg 220 x 270
x 175 45

Olesina treccia
Olesina braid

Sacchetto
Pouch 1kg 15 gg

days
400 x 270

x 160 1 1 kg 265 x 215
x 175 45

Olesina zizzona Sacchetto
Pouch 1kg 15 gg

days / 1 1 kg 220 x 270
x 175 45

MOZZARELLA OLESINA
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Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Gran Prealpi Busta
Pouch 1 kg 180 gg

days
360 x 190 

x 50 6 6 kg 390 x 295
x 190   

Gruyère Cryo Panetto
Block 4 kg ~ 120 gg

days
290 x 240

x 105 2 8 kg ~ 340 x 285
x 215

Bergader Stanga Panetto
Block 3,2 kg ~ 120 gg

days
290 x125

x 140 1 3,2 kg ~ 305 x 155
x 135

Bergader tondo
Bergader wheel

Forma
Cheese wheel 2,4 kg ~ 120 gg

days 100 x Ø 170 2 4,8 kg ~ 372 x 195
x 117

Bergader porzioni
Bergader portions

Vaschetta
Tray 100 g 45 gg

days
137 x 28

x 122 10 1 kg 143 x 185
x 133

Bergader cubetti
Bergader cubes

Vaschetta
Tray 500 g 45 gg

days
260 x 160

x 43 4 2 kg 265 x 330
x 105

Leerdammer Forma
Cheese wheel 12,8 kg ~ 50 gg

days 120 x Ø 370 1 12,8 
kg ~

391 x 396
x 157

Feta DOP Hotos cubetti
Feta DOP Hotos cubes

Vaschetta
Tray 150 g 213 gg

days
140 x 115

x 40 12 1,8 kg 295 x 245
x 120

Feta DOP Vaschetta
Tray 200 g 213 gg

days
340 x 110

x 111 12 2,4 kg 105 x 75
x 25

Feta DOP Vaschetta
Tray 2 kg 213 gg

days
265 x 155

x 127 2 4 kg 280 x 165
x 255

Yogurt greco Vaschetta
Tray 1 kg 50 gg

days / 6 6 kg 300 x 345
x 165

Yogurt Tzatziki Hotos Vaschetta
Tray 2 kg 90 gg

days / 4 8 kg 300 x 343x 
165

Brie La Brique Cantorel Panetto
Block 1,13 kg 35 gg

days
190 x 95

x 65 2 2,26 kg 222 x 218
x 83

Brie Le Maubert Forma
Cheese wheel 1 kg 40 gg

days 40 x Ø 210 2 2 kg 454 x 230
x 60

Raschera DOP Forma
Cheese wheel 6 kg 100 gg

days
300 x 300

x 80 1 6 kg 300 x 300
x 80

Cheddar rosso
Red cheddar

Panetto
Block 2,8 kg ~ 90 gg

days
280 x 90

x 90 3 8 kg ~ 360 x 340
x 140

Pecorino
Primosale bianco

Pecorino
Primosale white

Forma
Cheese wheel 3 Kg 270 gg

days 110 x Ø 180 2 6 kg 380 x 200
x 160

Pecorino
Primosale con olive

Pecorino
Primosale with olives

Forma
Cheese wheel 3 Kg 270 gg

days 110 x Ø 180 2 6 kg 380 x 200
x 160

Portiamo sulla tua tavola una selezione esclusiva di specialità nate dalla passione e dalla tradizione.
formaggi dal carattere unico e dalla qualità senza compromessi.

We bring to your table an exclusive selection of specialties born from passion and tradition.
Cheeses with unique character and uncompromising quality.

 SELEZIONE DI FORMAGGI MISTI
MIXED CHEESES SELECTION

FORMAGGI MISTI
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 SELEZIONE DI FORMAGGI MISTI
MIXED CHEESES SELECTION

Nome Prodotto
Product Name

Formato
Format

Peso
Confezione

Weight

Shelf
life

Dimensioni 
Confezione

Size
(mm)

N° Pezzi Per 
Cartone 

N° Pieces 
Per Carton

Peso
Cartone
Carton
Weight

Dimensioni
Cartone 
Carton

Dimensions
(mm)

Pecorino
Primosale mix

Forma
Cheese wheel 3 kg 270 gg

days 110 x Ø 180 2 6 kg 380 x 200
x 160

Pecorino Primosale
peperoncino

Pecorino Primosale
red pepper

Forma
Cheese wheel 3 kg 270 gg

days 110 x Ø 180 2 6 kg 380 x 200
x 160

Pecorino Primosale
rucola

Pecorino Primosale
arugola

Forma
Cheese wheel 3 kg 270 gg

days 110 x Ø 180 2 6 kg 380 x 200
x 160

Pecorino Primosale
pepato

Pecorino Primosale
peppery

Forma
Cheese wheel  3 kg 270 gg

days 110 x Ø 180 2 6 kg 380 x 200
x 160

Caciocavallo Silano DOP Forma
Cheese wheel 2 kg 365 gg

days 200 x Ø 150 2 4 kg 410 x 220
x 150

Moliterno DOP Forma
Cheese wheel 5,5 kg ~ 185 gg

days
125/165
x Ø 185 2 11 kg ~ 500 x 300

x 150

Pecorino Fiore Sardo DOP Forma
Cheese wheel 3 kg 730 gg

days 140 x Ø 190 2 6 kg ~ 470 x 240
x 140

Pan di formaggio Forma
Cheese wheel 7 kg ~ 120 gg

days 60 x Ø 250 2 14 kg ~ 490 x 250
x 120

Crabu Forma
Cheese wheel 3,6 kg 730 gg

days 110 x Ø 150 2 7,2 kg 390 x 300
x 150

Trenta Forma
Cheese wheel 5 kg 105 gg

days 120 x Ø 265 1 5 kg 285 x 285
x 110

Portiamo sulla tua tavola una selezione esclusiva di specialità nate dalla passione e dalla tradizione.
formaggi dal carattere unico e dalla qualità senza compromessi.

We bring to your table an exclusive selection of specialties born from passion and tradition.
Cheeses with unique character and uncompromising quality.

FORMAGGI MISTI
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